Speisenkarte

Vorspeisen:
Feldsalat

mit Parmesan oder Speck
mit gebratenen Pilzen
Portion Oliven
Rinderkraftbriihe mit Markklofchen
Pimentos de Padron
Artischocke mit Vinaigrette
Gesottener Schweinebauch Knusprig auf Spitzkohl Salat mit Apfel
Carpaccio vom Rind mit Pesto / Rucola Salat & Parmesan
Ganselebermousse mit Riesling — Gelee
Apfel Sof3e / Feldsalat & gerostetem Brot
Gebackene Sardellen mit Mojo Rojo Sauce und Blattsalat
Spunde Kaise mit Brezelchen
Handkase mit Musik & Brot

Hauptspeisen:
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Matjesfilet / Rote Beete Salat mit Apfel / Meerrettich & Schmand / Salzkartoffeln 22,80

Friihlingssalat mit Hithnchenbruststreifen in Pankomehl gebacken
dazu griiner Salat mit Avocado / Tomate / Oliven / Fetakase
Dorade gebraten mit Krautern / Barlauch Pesto

Kirschtomaten / Rissolé Kartoffeln & Salat

Schweine Schnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren & Kartoffel Salat
Kalbsnieren in Lauch-Senfsauce an Kartoffelstampf

Entrecote mit Krauterbutter / gebratenen Pfifferlinge / Pommes Frites & Salat

Rheinischer Sauerbraten mit Feldsalat / Rosinensauce & Kartoffelklo

Kalbs - Tafelspitz mit Meenzer Griine-Sof8e / Wurzelgemiise & Bratkartoffeln

Pfalzer Saumagen auf Rahmwirsing mit Bratkartoffeln
Spinatknédel mit Parmesan & Frischkase gefiillt

braune Butter / gebratene Pilze / Kirschtomaten / Feldsalat
Pasta in Triiffelsauce mit Parmesan

Gebratener Ziegenkase mit Honig & Salat

Dessert:

Kleine Creme Bruleé

Tarte Tatin mit Vanille Eis

Birnen Tarte mit Mandeln & Lavendel Sorbet

Schokoladen Kuchen mit Fliissigen Kern und Mango - Maracuja Sorbet
Hausgemachte Sorbets / je Portion 4,80 mit Frizzante Prosecco
Espresso Parfait

Crépe mit Bananen Sorbet & Schokoladensauce

Affogato al Café 5,50
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