Speisenkarte

Vorspeisen:
Blattsalat 9,50
mit Parmesan oder Speck 11,00
mit gebratenen Pilzen 13,60
Portion Oliven 8,80
Rinderkraftbriihe mit Leberspatzle 9,80
Haussiilze auf Belugalinsen Salat / Zwiebeln & Kiirbiskernol 14,80
Biiffel Mozzarella mit Paprika - Tomaten Salsa
& Birlauch Pesto / Oliven & Rucola Salat 15,50
Gebackener Feta Kise mit fruchtigen Tomaten Sugo / Rucola Salat 16,00
Artischocke mit Vinaigrette 15,00
Carpaccio vom Rind mit Pesto / Rucola Salat & Parmesan 16,00
Gerdaucherter Lachs auf Reibekuchen mit Limonen Schmand/Blattsalat & Grissini 18,80
Spunde Kaise mit Brezelchen 12,50
Handkase mit Musik & Brot 13,60
Hauptspeisen:

Matjesfilet Rote Beete Salat mit Apfel / Meerrettich / Schmand & Salzkartoffeln 22,80
Gebratener Zander im Speckmantel

in Dill-Senf-Sahne Sauce mit Salzkartoffeln&Salat 27,00
Friihlingssalat mit gebackenen Hahnchen in Pankomehl

& Mango-Chili SoRe / Avocado / Oliven / Schafskase 25,00
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren & Kartoffelsalat 28,80
Entrecote mit Kriauterbutter / Rostzwiebel / Pommes Frites & Salat 35,00
Tafelspitz mit Meenzer Griine-Sof8e / Meerrettich/Wurzelgemiise & Bratkartoffeln 26,50
Barlauch Bratwurst auf Rahmwirsing mit Bratkartoffeln 23,00
Spinatknédel gefiillt mit Frischkase

& braune Butter / gebratene Pilze / Rucola Salat & Parmesan 26,00
Gebratener Ziegenkase mit Honig & Salat 20,80
Kase Knopfle mit Rostzwiebeln & Blattsalat 20,00
Dessert:

Kleine Creme Bruleé 4,00

Tarte Tatin mit Vanille Eis 8,50
Schokoladenkuchen mit fliissigen Kern & Mango - Maracuja Sorbet 9,20
Hausgemachte Sorbets / je Portion 4,80 mit Frizzante Prosecco 9,00

Espresso Parfait 6,00

Cassata Eis 4,50

Affogato al Café 5,50



