Speisenkarte

Vorspeisen:

Feldsalat 9,50
mit Parmesan oder Speck 11,00
mit gebratenen Pilzen 13,60

Portion Oliven 8,80

Leberknodelsuppe 9,80

Garnelen im Pankomehl gebacken
mit Mango — Chilisoe & pikanter Tomatensalsa / Salat

18,60

Haussiilze auf Belugalinsen Salat mit Vinaigrette / Zwiebeln & Kiirbiskernél 13,80

Blutwiirstchen gebraten mit Leberwurst /Apfel / Birne & Zwiebeln
Carpaccio vom Rind mit Pesto / Rucola Salat & Parmesan

Spunde Kise mit Brezelchen

Handkase mit Musik & Brot

Hauptspeisen:

Matjesfilet Rote Beete Salat

mit Apfel & Meerrettich / Schmand / Zwiebeln Salzkartoffeln
Cordon Bleu vom Schwein mit Preiselbeeren & Kartoffelsalat
Gebratene Entenbrust auf Wintersalat

mit Himbeeren Dressing / Orangenfilets / Feta & Griinen Spargel
Entrecote mit Krauterbutter / Rostzwiebeln / Bratkartoffeln & Salat

14,80
16,00
12,50
13,60

Geschmorte Hasenkeule in Rotwein mit Apfelrotkraut / Preiselbeeren & Pasta

Tafelspitz mit Meenzer Griiner Sofle / Wurzelgemiise & Bratkartoffeln
Pfalzer Saumagen auf Rahmwirsing mit Bratkartoffeln

Kassler Kotelett gekocht auf Rahmsauerkraut mit Bratkartoffeln
Pasta in Triiffelsauce

Gebratener Ziegenkase mit Honig & Salat

Halber Ring warme Fleischwurst mit Senf

Dessert:

Kleine Creme Bruleé

Tarte Tatin mit Vanille Eis

Schokoladen Kuchen mit Fliissigen Kern und Mango - Maracuja Sorbet
Weilles Schokoladen Parfait mit Cointreau & Mango Sofe
Hausgemachte Sorbets / je Portion 4,80 mit Frizzante Prosecco
Affogato al Café

4,00
8,50
9,20
7,50
9,00
5,50

22,80
25,80

25,00
35,00
27,80
25,50
23,00
23,80
24,80
20,80
18,00



