Weillwein

2024er Knipser, Riesling, Johannishof, trocken, Pfalz, VDP 4,00 0,1/7,20 0,2/ 25,00 0,751
2024er Lisa Bunn, Weilburgunder, trocken, Nierstein 3,80 0,1/6,90 0,2 /24,00 0,751
2024er Lisa Bunn, Scheurebe, trocken, Nierstein 3,80 0,1/6,90 0,2 / 24,00 0,751
2024er Wittmann, Riesling, trocken, RHH, Bio, VDP 4,80 0,1/7,90 0,2/ 26,60 0,751
2024er Pfaffmann, Sauvignon Blanc, trocken, 3,80 0,1/6,90 0,2 /24,00 0,751
2024er Heyl zu Herrnsheim,,Wunderschon“ Rése, trocken, RHH,Bio 3,70 0,1 / 6,60 0,2 / 22,00 0,751
2023er Wittmann, Rose, trocken, RHH, Bio, VDP 3,80 0,1/6,90 0,2 / 24,00 0,751
2024er Grohl Riesling, RHH, Weinolsheim 3,80 0,1/6,90 0,2 /30,00 1,001
2024er Huff Spatburgunder Rosé, feinherb, RHH 3,80 0,1/6,90 0,2 /24,00 0,751
Rotweine

2019 Col di Sasso, Banfi (Cabernet Sauvignon, Sangiovese), trocken 3,70 0,1 /6,60 0,2 /22,00 0,751
2023 Linteo Primitivo, Appassimento (fruchtbetont), trocken 3,80 0,1/6,90 0,2 / 24,00 0,751
2022 Montepulciano D’ Abruzzen, trocken, Italien 3,70 0,1/ 6,60 0,2 / 22,00 0,751
2019 Saint Mont, Cabernet Sauvignon, trocken 3,80 0,1/6,90 0,2 / 24,00 0,751
2022 ,.Johannes G*“ Cuvée, trocken, Grohl, Weinolsheim 3,80 0,1/6,90 0,2 /24,00 0,751
2022 Cheval D’Or, Merlot, trocken, Frankreich 3,80 0,1/6,90 0,2 / 24,00 0,751
2019 Santa Loreto, Carménere, Chile, trocken 3,80 0,1/6,90 0,2 /24,00 0,751
2022 JaJa de Jau, Syrah, trocken, Frankreich 3,80 0,1/6,90 0,2 / 24,00 0,751
Vorspeisen:

Feldsalat 9,50 mit Parmesan oder Speck 11,00  mit gebratenen Pilzen 13,60
Portion Oliven 8,80
Kiirbiscremesuppe mit Apfel / Orange / Ingwer & Kokos 9,80
Rinderkraftbriithe mit Markklofchen 9,80
Haussiilze auf Belugalinsensalat mit Zwiebeln / Kiirbiskernél & gerostete Kiirbiskerne 14,60
Blutwiirstchen gebraten mit Apfel / Birne & Zwiebeln 14,00
Carpaccio vom Rind mit Pesto / Rucola Salat & Parmesan 16,00
Garnelen gebacken im Pankomehl mit pikanter Tomatensalsa / Mango-ChilisoBe & Feldsalat 18,20
Gebackener Fetakase an fruchtigem Tomaten-Sugo mit Oliven & Rucola Salat 15,80
Spunde Kase mit Brezelchen 12,50
Handkase mit Musik & Brot 13,50
Hauptspeisen:

Schweinefilet Wiener Art mit Preiselbeeren & Kartoffelsalat 24,50
Entrecote mit Pfefferrahmsofe / Rostzwiebeln / Bratkartoffeln und Salat 34,50
Tafelspitz mit Meerrettich SoRe / Wurzelgemiise und Bratkartoffeln 25,50
Kalbsfilet mit Morchel Butter auf SiiBkartoffelpiiree & Rotweinzwiebeln 38,50
Gansekeule / Rotkraut / KartoffelkloBe / Maronenjus 34,00
Gansebrust / Rotkraut / KartoffelkloBe / Maronenjus 35,00
Frankische Bratwurst auf Rahmsauerkraut & Bratkartoffeln 23,50
Pfalzer Wildschwein-Saumagen mit Rahmwirsing und Bratkartoffeln 23,80
Tagliatelle mit Lachs in Riesling-Sahnesauce mit Kirschtomaten / Basilikum & Parmesan 28,00
Mit Parmesan panierte & gebackene Zucchini auf Mediterranen Gemiisen / Rissolé Kartoffeln 24,00
Ziegenkase gebraten mit Honig und Salat 20,80

Dessert:

Kleine Creme Bruleé 4,00
Tarte Tatin mit Vanille Eis 8,50
Schokoladen Kuchen mit Fliissigen Kern und Mango - Maracuja Sorbet 9,20
Apfelstrudel mit VanillesoRe 6,00
Tartufo al Pistacchio 8,20
Hausgemachte Sorbets / je Portion 4,80 mit Frizzante Prosecco 9,00
Eierlikor — Zimt Parfait mit Rotweinkirschen 8,00

Affogato al Café 5,50






