
Speisenkarte

Vorspeisen:

Feldsalat 10,00
mit Parmesan 11,50
mit gebratenen Pfifferlingen 13,80 

Portion Oliven 8,80
Kürbiscremesuppe mit Apfel / Ingwer & Kokos 9,80
Knusprike Panko Hähnchen Streifen mit Mango-Chili Soße und Feldsalat 16,00 
Carpaccio vom Rind mit Pesto / Rucola Salat & Parmesan 16,00
Gegrillter Grüner Spargel
mit Büffelmozzarella/Kirschtomaten/Serano Schinken & Balsamico Vinaigrette          17,00  
Räucherlachs auf Reibekuchen mit Zitronen Schmand / Meerrettich und Feldsalat 18,00
Gänselebermouse mit Riesling Gelee
Brombeeren Soße / Feigen-Honig Brot & Wildkräuter Salat                                                 21,00  
Handkäse mit Musik & Brot 13,60
Spunde Käse 12,50

Hauptspeisen:
Matjesfilet Rote Beete Salat mit Apfel / Meerrettich / Schmand & Salzkartoffeln 22,80
Cordon Bleu vom Schwein mit Preiselbeeren & Kartoffelsalat 25,50
Entenkeule mit Rotkraut / Orangenjus & Kartoffelkloß 26,00
Tafelspitz mit Meenzer Grüne-Soße / Meerrettich / Wurzelgemüse & Bratkartoffeln 26,50
Kalbsleber gebraten mit Salbei / Apfel / Zwiebel / Birne auf Kartoffelstampf 27,00
Entrecote mit Kräuterbutter
gebratenen Pfifferlingen / grüner Spargel & Pommes frites 35,50
Pfälzer Saumagen mit Chili & Schafskäse auf Rahmwirsing / Bratkartoffeln 23,00
Pasta in Trüffelsauce mit Parmesan 25,00
Gebratener Ziegenkäse mit Honig & Salat 20,80

Dessert:
Kleine Creme Bruleé 4,00
Vanille Eis mit Kürbiskern Öl & geröstete Kerne 6,50  
Haugemachtes Eierlikör Tiramisu 10,00
Tartufo al cioccolato 8,00
Hausgemachte Sorbets Portion 4,80      mit Vodka 7,00       mit Frizzante 9,00
Affogato al Café 5,50       
                                         


